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Un proyecto solidario en el que 

la gastronomía y los niños son los 

protagonistas.



1. Objetivo
Nuestro objetivo es transmitir la importancia de alimentarse 

de forma saludable, sin olvidarnos de ayudar a los que más 

lo necesitan, y nadie mejor que las grandes estrellas de la 

cocina española para inculcar esos valores a los más pequeños. 

Nuestro lema es “Comer sano es divertido”.

Un proyecto solidario a beneficio de:

https://www.youtube.com/watch?v=GYqzMBn1KFE&t=3s
https://www.youtube.com/watch?v=GYqzMBn1KFE&t=3s
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36 cocineros con estrella 
Michelin se dieron cita  
en Málaga para recaudar 
fondos para la federación 
Feder contra las 
enfermedades raras 
JUAN SOTO

 
A Erika le encanta hacer magda-
lenas con su madre y ayudar a su 
padre en la cocina. Ella tiene 17 
años y, como cualquier chica de su 
edad, ya está pensando en el futu-
ro: «Quiero montar un restauran-
te para ganar dinero». Esta joven, 
sin embargo, no lo va a tener tan 
fácil como el resto de personas de 
su edad: sufre Idic 15, enferme-
dad rara que sólo padecen 70 per-
sonas en toda España que le provo-
ca hipotonía (tono muscular bajo) 
y retraso en el desarrollo. Esta chi-
ca ha sido uno de los 150 niños que 
ha podido cocinar junto a algunos 
de los chefs más prestigiosos de 
toda España. 

Todos ellos, cocineros y meno-
res, se han dado cita en Málaga, en 
la octava edición de Chefs for Chil-
dren, evento solidario que permi-
te recaudar fondos para una cau-
sa solidaria; en esta ocasión para 
la federación Feder que ayuda a 
las personas que sufren este tipo 

de dolencias. Por la mañana, coci-
neros procedentes de todos los 
puntos de la geografía nacional 
participaron en talleres de alimen-
tación saludable con los niños de 
Feder y de colegios de la localidad, 
y por la noche se celebró una cena 
de gala elaborada por los cocine-
ros con estrella Michelin de la pro-
vincia.  

Erika estuvo parte de la mañana 
preparando bocadillos de tomate 
con aceite y jamón o chorizo junto 
al cocinero Carlos Maldonado (del 

restaurante Raíces, con una estre-
lla Michelin en Talavera de la Rei-
na, Toledo). Él, que comenzó ven-
diendo en mercadillos, sabe me-
jor que nadie lo que es ganarse la 
vida desde cero y por eso conside-
ra que estos niños «son diaman-
tes en bruto a los que hay que de-
volverles la dignidad que se mere-
cen». 

Una de las razones por las que 
la experiencia de Chefs for Chil-
dren es realmente positiva es por-
que estos niños se mezclan con 

otros que no tienen problemas 
«creando una verdadera inclusión». 

El colofón para esta jornada de 
convivencia con tintes solidarios 
lo puso una cena de gala prepara-
da por los cocineros con estrella 
Michelin de Málaga, como José Car-
los García y Dani Carnero. En nom-
bre de todos ellos, el chef Benito 
Gómez (del restaurante Bardal, con 
dos estrellas Michelin en Ronda), 
resumía tajante: «Para nosotros es 
un privilegio colaborar en causas 
como esta».

Jóvenes chefs participan en un taller de cocina saludable con cocineros con estrella Michelin.  JOSELE

Chefs que sanan con sus sabores
ROSA PALO

A LA ÚLTIMA 

Peligro 
público

P ara leer solo hacen falta dos 
personas: el que escribe y 
el que lee. Uno se entrega a 

los textos de fulano o de mengana
de puertas adentro, y aquí no ha 
pasado nada. «La novela es el úni-
co lugar del mundo donde dos ex-
traños pueden encontrarse en con-
diciones de absoluta intimidad»,
dijo Paul Auster en su discurso de
agradecimiento del Príncipe de As-
turias de las Letras. Mira, un tipo
decente que entiende la lectura 
como lo que es: un asunto particu-
lar, sin terceros; un vicio privado. 
Y así habría seguido siendo de no 
ser por los bibliotecarios. Esa gen-
te. Esa ralea. 

A pesar de su aspecto inofensi-
vo, los bibliotecarios son unos ele-
mentos peligrosísimos. Pensába-
mos, ingenuamente, que confinán-
dolos en las bibliotecas y limitán-
dolos a catalogar libros y a llevar 
los préstamos al día, estarían satis-
fechos. Pero no. Quieren que los li-
bros circulen. Que lleguen a todos
los lectores posibles. Que sean ma-
noseados, devorados. Peor aún: que 
las bibliotecas se conviertan en un 
espacio de encuentro donde los asi-
duos puedan crear comunidad. Hijo, 
pues pon un bar. Y la cosa ha ido 
subiendo de nivel: por si eso no fue-
ra suficiente, organizan charlas, in-
vitan a escritores a hablar de sus 
obras, montan clubes de lectura y 
realizan actividades infantiles. Esto 
último es particularmente preocu-
pante, que se empieza leyendo a 
Gerónimo Stilton y se acaba engan-
chado al olor a tinta fresca. Y de ahí 
ya no se sale. Luego están las fechas 
señaladas. Con cualquier excusa (el 
Día del Libro, por ejemplo) se des-
mandan del todo: sacan los libros 
a la calle, ponen a la gente a leer en 
los parques y montan orgías litera-
rias sin ningún pudor. Definitiva-
mente, son un peligro público. Yo 
no sé a dónde vamos a llegar.

El Comercio Gijón
Fecha: miércoles, 22 de abril de 2026
Fecha Publicación: miércoles, 22 de abril de 2026
Página: 64
Nº documentos: 1

Recorte en color                              % de ocupación: 34,13                                                                       Valor: 1427,45€                                                                                                               Periodicidad: Diaria                                                                                                                                                      Tirada: 16.306                                                                                                                                                                                     Audiencia: 147.000 Difusión: 13.222

IDEAL

© CORPORACIÓN DE MEDIOS DE ANDALUCÍA, S.A.  Reservados todos los derechos, queda prohibida la 
reproducción, distribución y comunicación pública, total o parcial de los contenidos de esta publicación, en 
cualquier forma o modalidad, incluida, expresamente, la mera reproducción y/o puesta a disposición de los 
mismos como resúmenes o revistas de prensa con fines comerciales, sin la previa, expresa y debida autorización 
de CORPORACIÓN DE MEDIOS DE ANDALUCÍA, S.A.

Escanea el código QR con tu móvil 
para acceder sin límites desde la ‘app’

Accede hoy gratis a

Depósito legal GR 0002-1958 / Imprime: Distasa / Control de OJD / Autocontrol 
de la publicidad/ En cumplimiento del Reglamento (UE) 2024/1083, la 
información detallada sobre nuestra estructura de propiedad y financiación 
pública está disponible en:www.ideal.es/reglamento-emfa.html

GRANADA: Redacción y Administración:  
C/Huelva, 2. Polígono Asegra. 18210 Peligros 
(Granada). Tfno: 958 809 809. Fax Redacción  
958 40 50 72. Fax Administración: 958 40 24 20.  
• Jaén: C/ Navas de Tolosa, 10. 23001 Jaén.  
Tfno: 953 22 19 00/08. Fax: 953 27 19 04 67   
• Almería: C/Jesús Durbán, 2, 5ª Pl. 04004 Almería. 
Tfno: 950 27 34 77. Fax: 950 23 15 45  

GRANADA 
Miércoles 22.4.26 

JUAN SOTO 

A Erika le encanta hacer mag-
dalenas con su madre y ayu-
dar a su padre en la cocina. Ella 
tiene 17 años y, como cualquier 

chica de su edad, ya está pen-
sando en el futuro: «Quiero 
montar un restaurante para 
ganar dinero». Esta joven, sin 
embargo, no lo va a tener tan 

fácil como el resto de personas 
de su edad: sufre Idic 15, en-
fermedad rara que sólo pade-
cen 70 personas en toda Espa-
ña que le provoca hipotonía 
(tono muscular bajo) y retraso 
en el desarrollo. Esta chica ha 
sido uno de los 150 niños que  
ha podido cocinar junto a al-
gunos de los chefs más presti-
giosos de toda España. 

Todos ellos, cocineros y me-
nores, se han dado cita en Mála-
ga, en la octava edición de Chefs 
for Children, evento solidario que 
permite recaudar fondos para 
una causa solidaria; en esta oca-
sión  para la federación Feder 
que ayuda a las personas que su-
fren este tipo de dolencias. 

Por la mañana, cocineros 
procedentes de todos los pun-
tos de la geografía nacional par-
ticiparon en talleres de alimen-
tación saludable con los niños 
de Feder y de colegios de la lo-
calidad; y por la noche se cele-
bró una cena de gala elabora-
da por los cocineros con estre-
lla Michelin de la provincia. 

Erika estuvo parte de la ma-
ñana preparando bocadillos 
de tomate con aceite y jamón 
o chorizo junto al cocinero Car-
los Maldonado (del restauran-
te Raíces, con una estrella Mi-
chelin en Talavera de la Reina, 
Toledo). Él, que comenzó ven-
diendo en mercadillos, sabe 
mejor que nadie lo que es ga-
narse la vida desde cero y por 
eso considera que estos niños 
«son diamantes en bruto a los 
que hay que devolverles la dig-
nidad que se merecen». 

Verdadera inclusión 
Otro de los niños que ha par-
ticipado en este evento bené-
fico es Ángel, de 13 años. Mien-
tras disfrutaba de un helado 
–el dulce les pirra a todos– ex-
plicaba que le gusta cocinar, 
pero que no se ve dedicándo-
se a eso. «De vez en cuando me 
gusta comer sano», confesaba. 
Especialmente disfruta con la 
carne y el sushi, aunque lo ver-
daderamente importante es 
«pasarlo bien y aprender so-
bre comida». 

Sin perderlo de vista, su ma-
dre, Eva, reconocía que inicia-
tivas de este tipo son especial-
mente valoradas por las fami-
lias porque les permite com-
partir experiencias y crear si-
nergias. «Cuando tienes un 
niño con una enfermedad rara 
(en su caso tiene dos) te pasas 
la vida en salas de espera», la-
menta. En su caso, la experien-
cia de Chefs for Children es 
realmente positiva porque sus 
hijos se mezclan con otros que 
no tienen problemas «crean-
do una verdadera inclusión». 

El colofón para esta jorna-
da de convivencia con tintes 
solidarios lo puso una cena de 
gala preparada por los cocine-
ros con estrella Michelin de 
Málaga, como José Carlos Gar-
cía y Dani Carnero. En nom-
bre de todos ellos, el chef Be-
nito Gómez (del restaurante 
Bardal, con dos estrellas Mi-
chelin en Ronda), resumía ta-
jante: «Para nosotros es un pri-
vilegio colaborar en causas 
como esta».

Jóvenes chefs participan en un taller de cocina saludable con cocineros con estrella Michelin.  JOSELE

Chefs que 
sanan con  
sus sabores
Solidaridad.  Contra las 
enfermedades raras, 36 cocineros 
con estrella Michelin  se dieron cita 
en Málaga para recaudar fondos 
para la federación Feder

ROSA PALO

A LA ÚLTIMA 

Peligro público

P ara leer solo hacen falta dos
personas: el que escribe y el
que lee. Uno se entrega a los 

textos de fulano o de mengana de
puertas adentro, y aquí no ha pasa-
do nada. «La novela es el único lu-
gar del mundo donde dos extraños 
pueden encontrarse en condiciones 
de absoluta intimidad», dijo Paul
Auster en su discurso de agradeci-
miento del Príncipe de Asturias de 
las Letras. Mira, un tipo decente que
entiende la lectura como lo que es: 
un asunto particular, sin terceros;
un vicio privado. Y así habría segui-
do siendo de no ser por los biblio-
tecarios. Esa gente. Esa ralea.

A pesar de su aspecto inofensivo,
los bibliotecarios son unos elemen-
tos peligrosísimos. Pensábamos, in-
genuamente, que confinándolos en
las bibliotecas y limitándolos a ca-
talogar libros y a llevar los présta-
mos al día, estarían satisfechos. Pero 
no. Quieren que los libros circulen.
Que lleguen a todos los lectores po-
sibles. Que sean manoseados, devo-
rados. Peor aún: que las bibliotecas
se conviertan en un espacio de en-
cuentro donde los asiduos puedan
crear comunidad. Hijo, pues pon un
bar. Y la cosa ha ido subiendo de ni-
vel: por si eso no fuera suficiente,
organizan charlas, invitan a escri-
tores a hablar de sus obras, montan 
clubes de lectura y realizan activi-
dades infantiles. Esto último es par-
ticularmente preocupante, que se
empieza leyendo a Gerónimo Stil-
ton y se acaba enganchado al olor a
tinta fresca. Y de ahí ya no se sale.

Luego están las fechas señaladas.
Con cualquier excusa (el Día del Li-
bro, por ejemplo) se desmandan del
todo: sacan los libros a la calle, po-
nen a la gente a leer en los parques
y montan orgías literarias sin nin-
gún pudor. Definitivamente, son un
peligro público. Yo no sé a dónde va-
mos a llegar.
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JUAN SOTO 

A Erika le encanta hacer magda-
lenas con su madre y ayudar a 
su padre en la cocina. Ella tiene 
17 años y, como cualquier chica 
de su edad, ya está pensando en 
el futuro: «Quiero montar un res-
taurante para ganar dinero». Esta 
joven, sin embargo, no lo va a te-
ner tan fácil como el resto de per-
sonas de su edad: sufre Idic 15, 
enfermedad rara que solo pade-
cen 70 personas en toda Espa-
ña que le provoca hipotonía (tono 

muscular bajo) y retraso en el 
desarrollo. Esta chica ha sido uno 
de los 150 niños que  ha podido 
cocinar junto a algunos de los 
chefs más prestigiosos de toda 
España. 

Todos ellos, cocineros y me-
nores, se han dado cita en Mála-
ga, en la octava edición de Chefs 
for Children, evento solidario que 
permite recaudar fondos para 
una causa solidaria; en esta oca-
sión para la federación Feder que 
ayuda a las personas que sufren 

este tipo de dolencias. 
Por la mañana, cocineros pro-

cedentes de todos los puntos de 
la geografía nacional participa-
ron en talleres de alimentación 
saludable con los niños de Fe-
der y de colegios de la localidad; 
y por la noche se celebró una 
cena de gala elaborada por los 
cocineros con estrella Michelin 
de la provincia. 

Erika estuvo parte de la ma-
ñana preparando bocadillos de 
tomate con aceite y jamón o cho-
rizo junto al cocinero Carlos Mal-
donado (del restaurante Raíces, 
con una estrella Michelin en Ta-
lavera de la Reina, Toledo). Él, 
que comenzó vendiendo en mer-
cadillos, sabe mejor que nadie 
lo que es ganarse la vida desde 
cero y por eso considera que es-
tos niños «son diamantes en bru-
to a los que hay que devolverles 
la dignidad que se merecen». 

Verdadera inclusión 
Otro de los niños que ha partici-
pado en este evento benéfico es 
Ángel, de 13 años. Mientras dis-
frutaba de un helado –el dulce 
les pirra a todos– explicaba que 
le gusta cocinar, pero que no se ve 
dedicándose a eso. «De vez en 

cuando me gusta comer sano», 
confesaba. Especialmente dis-
fruta con la carne y el sushi, aun-
que lo verdaderamente impor-
tante es «pasarlo bien y apren-
der sobre comida». 

Sin perderlo de vista, su ma-
dre, Eva, reconocía que iniciati-
vas de este tipo son especialmen-
te valoradas por las familias por-
que les permite compartir expe-
riencias y crear sinergias. «Cuan-
do tienes un niño con una enfer-
medad rara (en su caso tiene dos) 
te pasas la vida en salas de es-
pera», lamenta. En su caso, la ex-
periencia de Chefs for Children es 
realmente positiva porque sus 
hijos se mezclan con otros que 
no tienen problemas «creando 
una verdadera inclusión». 

El colofón para esta jornada 
de convivencia con tintes soli-
darios lo puso una cena de gala 
preparada por los cocineros con 
estrella Michelin de Málaga, 
como José Carlos García y Dani 
Carnero. En nombre de todos 
ellos, el chef Benito Gómez (del 
restaurante Bardal, con dos es-
trellas Michelin en Ronda), re-
sumía tajante: «Para nosotros 
es un privilegio colaborar en 
causas como esta».

Jóvenes chefs participan en un taller de cocina saludable con cocineros con estrella Michelin.  JOSELE

Chefs que sanan 
con sus sabores

Solidaridad.  Contra las 
enfermedades raras, 36 cocineros 
con estrella Michelin  se dieron cita 
en Málaga para recaudar fondos 
para la federación Feder

ROSA PALO

A LA ÚLTIMA 

Peligro público

P ara leer solo hacen falta dos
personas: el que escribe y el
que lee. Uno se entrega a los

textos de fulano o de mengana de
puertas adentro, y aquí no ha pasa-
do nada. «La novela es el único lu-
gar del mundo donde dos extraños
pueden encontrarse en condiciones
de absoluta intimidad», dijo Paul
Auster en su discurso de agradeci-
miento del Príncipe de Asturias de
las Letras. Mira, un tipo decente que
entiende la lectura como lo que es:
un asunto particular, sin terceros;
un vicio privado. Y así habría segui-
do siendo de no ser por los biblio-
tecarios. Esa gente. Esa ralea.

A pesar de su aspecto inofensivo,
los bibliotecarios son unos elemen-
tos peligrosísimos. Pensábamos, in-
genuamente, que confinándolos en
las bibliotecas y limitándolos a ca-
talogar libros y a llevar los présta-
mos al día, estarían satisfechos. Pero
no. Quieren que los libros circulen.
Que lleguen a todos los lectores po-
sibles. Que sean manoseados, devo-
rados. Peor aún: que las bibliotecas
se conviertan en un espacio de en-
cuentro donde los asiduos puedan
crear comunidad. Hijo, pues pon un
bar. Y la cosa ha ido subiendo de ni-
vel: por si eso no fuera suficiente,
organizan charlas, invitan a escrito-
res a hablar de sus obras, montan
clubes de lectura y realizan activi-
dades infantiles. Esto último es par-
ticularmente preocupante, que se
empieza leyendo a Gerónimo Stil-
ton y se acaba enganchado al olor a
tinta fresca. Y de ahí ya no se sale.

Luego están las fechas señaladas.
Con cualquier excusa (el Día del Li-
bro, por ejemplo) se desmandan del
todo: sacan los libros a la calle, po-
nen a la gente a leer en los parques
y montan orgías literarias sin nin-
gún pudor. Definitivamente, son un
peligro público. Yo no sé a dónde va-
mos a llegar.
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2. Resultados
en medios 
de comunicación 
Una exitosa propuesta con un gran 

impacto gracias a la colaboración, 

el esfuerzo y el trabajo, acorde 

a las expectativas de un evento 

solidario de este tipo.
Audiencia

FUENTE: SEINPRE  Informes de presencia en medios 

AparicionesValor económico

6712.172.585 €440.122.531
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Valor económico | 12.439 €

Audiencia | 153.600

Apariciones | 2

Valor económico | 936.900 €

Audiencia | 83.121.997

Apariciones | 407

Valor económico | 252.529 €

Audiencia | 585.892

Apariciones | 16

Valor económico | 856.692 €

Audiencia | 355.749.534

Apariciones | 206

Valor económico | 114.025 €

Audiencia | 511.508

Apariciones | 40

3. Resultados diferenciados por medio
FUENTE: SEINPRE 

Informes de presencia en medios 

Haz clic para ver todas las 
apariciones en medios

https://chefsforchildren.es/informe-de-resultados-2026/
https://chefsforchildren.es/informe-de-resultados-2026/


4. Resultados
Notas de Prensa
Hemos conseguido una magnífica difusión 

en los medios, gracias a las notas de 

prensa de cada una de las acciones que 

hemos realizado en esta edición.

ChefsForChildren convierte la 
cocina en diversión para niños 
con enfermedades raras en las 
Bodegas Emilio Moro 
17 de marzo de 2026.

Nota de prensa presentación 
de la 8ª edición de 
ChefsForChildren  en el Salón 
H&T en Málaga 
3 de febrero 2026.

Valor económico | 176.620 €

Audiencia | 116.630.473

Apariciones | 69

Evento 
ChefsForChildren.  
20 de abril de 2026. 

Valor económico | 52.442 €

Audiencia | 16.783.356

Apariciones | 9

ChefsForChildren vuelve a 
la Escuela de Hostelería de 
Benahavís para unir gastronomía 
y solidaridad en su octava gala 
8 de abril de 2026.

Valor económico | 735.446 €

Audiencia | 155.297.712

Apariciones | 118

ChefsForChildren organiza 
divertidos talleres de cocina para 
niños con enfermedades raras en  
Le Cordon Bleu Madrid 
9 de febrero de 2026.

Valor económico | 271.177 €  -  Audiencia | 68.288.993  - Apariciones | 68

Haz clic para descargar 
las notas de prensa 

https://drive.google.com/file/d/1c7ugAj_MEZR_-RCO0AQ8Gy0U0eTkRxRg/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1-yqyljwJA9a5yr7krK0beyxOXi08dkwV/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1akml2ct3FU2PckDEa16MeXPsAFv2HXVT/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/117dT5FcR5MGERWFLZjotyOXz2qmZIuVP/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1yJwVRZq3LNKhVpjulp01nkx5NhrdGz4u/view?usp=drive_link
https://chefsforchildren.es/prensa-2026/
https://chefsforchildren.es/prensa-2026/


5. Resultados
en Redes Sociales
Instagram
Las métricas son del 1 de 
enero al 1 de mayo 2026

Total de 
seguidores

4695

414 Nuevos seguidores

InteraccionesAlcance

99,593
Visitas

400512,400
 Visualizaciones

Número de veces que se ha 
reproducido o mostrado tu 
contenido, que incluye reels, 
publicaciones, historias y anuncios.

Esta métrica calcula el alcance de la 
distribución orgánica o de pago de tu contenido 
en Instagram e incluye las publicaciones e 
historias promocionadas. Si el alcance procede 
tanto de la distribución orgánica como de la de 
pago, solo se contabiliza una vez. Esta métrica 
es una estimación.

Número de Me gusta, comentarios y 
respuestas en tu contenido, además 
de las veces que se ha guardado y 
compartido. El contenido puede incluir 
formatos como publicaciones, historias, 
reels, vídeos y mucho más.

Número de veces que se 
ha visitado tu perfil.

616,658

Audiencia AparicionesValor económico

203336.371 €812.000

https://www.instagram.com/chefs_for_children/


Instagram

Los chefs participantes 

disfrutan colaborando 

en la difusión de 

nuestra iniciativa 

solidaria y comparten 

sus experiencias  

en redes.

https://www.instagram.com/chefs_for_children/


5. Resultados en 
Redes Sociales

Facebook

InteraccionesAlcance

4448
Visitas

790417
 Visualizaciones

Número de veces que se ha 
reproducido o mostrado tu 
contenido, que incluye reels, 
publicaciones, historias y anuncios.

Esta métrica calcula el alcance de la 
distribución orgánica o de pago de tu contenido 
en Instagram e incluye las publicaciones e 
historias promocionadas. Si el alcance procede 
tanto de la distribución orgánica como de la de 
pago, solo se contabiliza una vez. Esta métrica 
es una estimación.

Número de Me gusta, comentarios y 
respuestas en tu contenido, además 
de las veces que se ha guardado y 
compartido. El contenido puede incluir 
formatos como publicaciones, historias, 
reels, vídeos y mucho más.

Número de veces que se 
ha visitado tu perfil.

12.200
Las métricas son del 1 de 
enero al 27 de abril de 2026

Total de 
seguidores

21 Nuevos seguidores
734

Audiencia AparicionesValor económico

169542.534 €82.169.997

https://www.facebook.com/ChefsChildren#


5. Resultados
en Redes Sociales
Youtube Audiencia AparicionesValor económico

1219.884 €48.000

https://www.youtube.com/channel/UCx4MeCa8hF4wWA1WBf806Zw
https://www.youtube.com/channel/UCx4MeCa8hF4wWA1WBf806Zw
https://twitter.com/ChefsChildren


6. El lado 
solidario de los 
Chefs Estrella 
Michelin 

65 chefs con estrellas Michelin 

participan de forma altruista  

en este proyecto solidario. 



7. Con el apoyo
de grandes marcas

La ayuda de importantes 

empresas es imprescindible 

en nuestro proyecto solidario. 



La 8ª edición de 

ChefsForChildren se presenta 

en el Salón H&T en Málaga

03 de febrero de 2026.

VER TODAS LAS FOTOS

8. Acciones

https://drive.google.com/drive/folders/1SfxxamUoRowMzehLHxEMrrHKda-_5UV7
https://www.youtube.com/watch?v=4AnD3LDP4lU
https://www.youtube.com/watch?v=4AnD3LDP4lUhttps://www.youtube.com/watch?v=4AnD3LDP4lU
https://www.youtube.com/watch?v=4AnD3LDP4lU


ChefsForChildren organiza 

divertidos talleres  

de cocina para niños con 

enfermedades raras  

en Le Cordon Bleu Madrid 

 

9 de febrero de 2026.

9. Acciones

VER TODAS LAS FOTOS

https://www.youtube.com/watch?v=_x1FFr7JBwI
https://www.youtube.com/watch?v=_x1FFr7JBwI
https://www.youtube.com/watch?v=_x1FFr7JBwI
https://drive.google.com/drive/folders/19EIx_1vaZj_1HOy_CY1WQP9RWlfRiGkU?usp=drive_link


ChefsForChildren convierte la 

cocina en diversión para niños 

con enfermedades raras en las 

Bodegas Emilio Moro 

 

17 de marzo de 2026.

10. Acciones

VER TODAS LAS FOTOS

https://www.youtube.com/watch?v=6KiUIUys0DM
https://www.youtube.com/watch?v=6KiUIUys0DM
https://www.youtube.com/watch?v=6KiUIUys0DM
https://drive.google.com/drive/folders/1gocTB3hRHBUZSZZ91ZUAPklhgK6njJSP


ChefsForChildren vuelve 

a la Escuela de Hostelería 

de Benahavís para unir 

gastronomía y solidaridad 

en su octava gala

 
8 de abril de 2026.

11. Acciones

VER TODAS LAS FOTOS

https://www.youtube.com/watch?v=tJj23vkkyok
https://www.youtube.com/watch?v=tJj23vkkyok
https://www.youtube.com/watch?v=tJj23vkkyok
https://drive.google.com/drive/folders/1yL_Y_fqigPACnuN9FuNymhSMYntWR4kb


Evento de la 

octava edición de 

ChefsForChildren.

 

20 de abril de 2026.

12. Acciones

VER TODAS LAS FOTOS

https://www.youtube.com/watch?v=GYqzMBn1KFE
https://www.youtube.com/watch?v=GYqzMBn1KFE
https://www.youtube.com/watch?v=GYqzMBn1KFE
https://drive.google.com/drive/folders/1EbSiZPENiNkl4qV2QoTjbD1spByGoNMg


La 8ª edición de ChefsForChildren ha marcado un nuevo hito en el

calendario gastronómico y solidario nacional. Este evento, que reúne a

algunos de los chefs más reconocidos del país junto a niños con

diabetes, ha vuelto a demostrar que la gastronomía puede ser un

vehículo de inclusión, sensibilización y compromiso social.

Desde el punto de vista mediático, los resultados obtenidos han sido

muy buenos. En 2026, el evento ha alcanzado un total de 671

apariciones en medios y redes sociales.

La repercusión acumulada se traduce un valor publicitario equivalente

de 2.172.585 €.

Este crecimiento cuantitativo no solo refleja el interés por el evento,

sino también el éxito de su estrategia comunicativa y el impacto

emocional que genera. La implicación de más de 60 chefs con estrella

Michelin, que cocinaron y compartieron con niños con diabetes, ha

dado lugar a una experiencia destacada en crónicas, reportajes y

entrevistas en medios de todos los formatos: impresos, digitales,

radiofónicos y televisivos.

La jornada, cargada de emotividad y valores, incluyó talleres de

cocina, actividades inclusivas y una cena de gala que fue calificada por

la prensa como un evento único dentro del panorama gastronómico nacional.

ChefsForChildren 2026 ha vuelto a ser, en definitiva, una celebración

de la solidaridad, la inclusión y la excelencia culinaria.

La profesionalidad del equipo organizador, liderado por Lima

Comunicación, ha sido clave para convertir esta edición en un

referente de cómo la gastronomía puede transformar realidades y unir

a la sociedad en torno a una causa.

Valoración 
cualitativa 
FUENTE: SEINPRE 
Informes de presencia en medios 



Idea promovida y organizada por

  Prensa y comunicación:

¡GRACIAS!

Pilar Candil
Directora

+34 635 450 467
pilar.candil@limacomunicacion.es

Haga click para ver el 
informe de medios completo

Descarga de información y fotografías-PRENSA

chefsforchildren.es

Agencia Limacomunicación 
y Eventos S.L.

limacomunicacion.es

https://twitter.com/ChefsChildren
https://www.facebook.com/ChefsChildren/
https://www.youtube.com/channel/UCx4MeCa8hF4wWA1WBf806Zw
https://www.instagram.com/chefs_for_children/
https://chefsforchildren.es/informe-de-resultados-2026/
https://www.limacomunicacion.es/
mailto:pilar.candil@limacomunicacion.es
mailto:pilar.candil%40limacomunicacion.es?subject=
https://chefsforchildren.es/informe-de-resultados-2026/
https://chefsforchildren.es/prensa-2026/
https://limacomunicacion.es/
https://www.limacomunicacion.es/

